
DEL CÓCTEL

RECETA Caipirinha



Receta original

Caipirinha

1 limón
2 a 4 

cucharadas 
de azúcar

50 ml de 
cachaça* 

Hielo

Preparación del limón
Corte el limón en 4 partes y 
retire la parte blanca del centro 
para evitar el sabor amargo.

Maceración y mezcla
Coloque el limón y el azúcar 
en la coctelera y macere hasta 
que el azúcar se disuelva. 
Agregue la cachaça.

Hielo y mezcla final
Agregue el hielo, cierre 
la coctelera y agite bien 
para mezclar.

 ¡Listo! 
Sirva y disfrute.

Brazilian 
Caipirinha
Caipirinha

Reconocida como la bebida oficial de 
Brasil desde 2003, la caipiriña (caipirinha) 
fue creada por propietarios rurales del 
interior de São Paulo a finales del siglo 
XIX como una bebida local para fiestas y 
eventos de la alta sociedad, en reemplazo 
del whisky o el vino importados.

Su receta original se prepara con limón, 
cachaça (destilado de caña de azúcar), 
azúcar y hielo. Hoy, es considerada un 
símbolo de la cultura brasileña.

Para que pueda revivir la energía de 
nuestro encuentro en Río al regresar a 
casa, hemos preparado este kit exclusivo 
y esperamos que cada sorbo le traiga 
buenos recuerdos de los días que 
compartimos juntos en Brasil.
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