




CONCEITO
• Vamos trazer a atmosfera de Monte Carlo 

para os convidados do evento, em linha 

com o tema da próxima convenção da 

Vumi. 

• Sendo um dos 10 distritos do principado 

de Mônaco, Monte Carlo é conhecida pelo 

seu glamour, alta gastronomia, luxo, 

cassino e grande repercussão cultural. 

• Traremos todos estes elementos de forma 

inusitada e surpreendente em uma noite 

muito especial. 

Objetivos:

• Fazer networking com os 
corretores;

• Comemorar o final de ano;

• Reconhecer os esforços dos 
corretores como grandes parceiros 
da VUMI;

• Fortalecer e motivar a parceira 
para o ano seguinte;

• Divulgar e enaltecer o tema da 
Convenção;



ESPAÇO

ANTONELLA MAISON



A sofisticada mansão vitoriana de 800m2 está 
localizada no bairro de Jardins em São Paulo.



Foi inspirada na belle époque e trouxe para a cena 
gastronômica paulistana o glamour e exuberância da 
época de ouro francesa do final do século XX e com 
ela a saborosa gastronomia mediterrânea francesa.



O conceito da casa foi criada através de 
uma viagem no tempo e a releitura da 

história da princesa Antonella. 











CASINO ROYALE
Para tornar a noite Monte Carlo ainda mais inesquecível, 

teremos um Cassino com poker, blackjack, roleta, comandado 

por crupiês profissionais e todos os materiais incluídos.



DJ com repertório animado



ENTRETENIMENTO
NO MEIO DA NOITE, UMA CANTORA PERFORMÁTICA FARÁ 

UMA PARTICIPAÇÃO ESPECIAL SURPRESA CANTANDO 

UMA MÚSICA FRANCESA PARA OS CONVIDADOS





GASTRONOMIA
• Steak Tartar & azeite de carvão artesanal mignon 

cortado na ponta faca, alcaparras, molho inglês, 
cognac e gema. 

• Carpaccio de rosbife defumado artesanalmente e 
maionese dijon

• Queijo de cabra tipo bursin e redução de balsâmico e 
figos

• Mini sanduíche de presunto crú, queijo gruyére 
untado com redução de balsâmmico e figos 

• Croqueta de carne bovina e aioli com páprica picante 
• Mini quiche de alho poró
• Mini sanduiche de carpaccio de rosbife defumado 

artesanalmente com maionese de pepino cornichon 
• Espeto thay, cubos de frango marinados em iogurte 

e curry selados

Entradas (escolher 06)
• Lombo moído selado em tempero asiático e chutney de 

manga
• Saladinha caprese servida no copinho shot com molho 

pesto genovês 
• Fundo de alcachofra cremosa com parmesão e raspas 

siciliano (vegetariano)
• Cogumelos shimeji e paris salteados em mistura de shoyu 

e saquê servidos em textura cremosa (vegetariano)
• Pasta de salmão defumado astesanalmente
• Mini croissant com ricota e Zattar
• Mini croissant com creme de queijo e tomate assado
• Mini burguer de fraldinha com creme de queijo no pão 

brioche
• Arancini de gorgonzola, bolinhos de arroz arbóreo e queijo 

gorgonzola
• Ceviche de peixe branco em emulsão de leite de coco e 

cubos de manga
• Tartar de salmão temperao  mo endro e dill, alcaparras, 

pepino conichon e cebola roxa (pode ser acrescido de 
azeite de trufas brancas)



GASTRONOMIA
Carnes
• Boeuf Bourguignon com couscous marroquino 

cubos de carne cozidos lentamente em demi glace, 
mini cebolas e cogumelos paris, servidos com 
couscous marroquino 

• Polenta com ragu de Linguiça 
• Penne pomodoro e ricota defumada 
• Supremo de frango em tiras ao molho curry e arroz 

negro 
• Pato confitado e presunto crú 
Peixes 
• Brandade de bacalhau, bacalhau do porto desfiado e 

salteado com cebolas coberto de aligot e brioche 
crocante 

• Arroz de polvo

MINI BOWLS QUENTES (ESCOLHER 02)
Risotos
• Risoto de gorgonzola e pêras secas hidratadas em vinho 

branco e queijo gorgonzola, cozido em caldo de legumes
• Risoto de cogumelos shimeji e paris, shyou e salsa, cozido 

em caldo de legumes
• Risoto Caprese muçarela de búfala, tomate fresco e 

manjericão
• Camarão e raspas de limão siciliano
• Lula e sua tinta
Massas
• Gnocchi ao Sugo (Vegano)
• Gnocchi Queijo brie, damascos hidratados em vinho e 

presentu crú
• Gnocchi au Fromage gruyére, parmesão e gorgonzola
• Gnocchi ao ragú bovino e molho vermelho
• Mezzaluna recheada de muçarela de búfala e molho pesto
• Penne caprese, tomates frescos, muçarela de búfala e 

manjericão frescor
• Ravioli artesanal com recheio cremoso e shimeji e alho 

poró com molho suave de parmesão e cognac



GASTRONOMIA
Sobremesas (escolher 02)
• Morangos flambados com chantilly de baunilha e rum 

havana
• Cheesecake com calda de frutas vermelhas
• Cesta folhada com ganache e flor de sal
• Tortinha de chocolate 63% e baileys com morangos e 

mirtilos 
• Fudge de chocolate branco, amêndoas, damascos e 

raspas de laranja
• Tiramissú, creme de mascarpone com baileys, bolacha 

de champagne em bebida em café e rum coberta 
com cacau em pó

• Gelato de chocolate belga
• Sobert de limão siciliano (Vegano) 
• Creme brulée de limão siciliano
• Mini bolo de limoncello artesanal recheado com 

ganhace branca acrescida de raspas de limão e 
mirtilos 

• Tortinha com creme de pistache



DRINKS
Drinks autorais
• Le jardin:  jack daniels apple, josé cuervo prata, 

chartreuse yellow, limão, soda de capim santo, 
hortelã e maça seca

• Jolie fleur:  vodka stanislav, framboesa com 
cumaru, st germain, soda limonada, flor comestível 
e água de flor de laranjeiras

• Wesh spritz:  gin langleys first, cordial de 
grapefruit com pimenta rosa, club soda, 
espumante brut e alecrim

Drinks clássicos
• Negroni: gin langleys first, vermute rosso, campari 

e twist de laranja bahia.
• Moscow mule:  vodka stanislav, açúcar, limão e 

espuma de gengibre cítrica.
• Aperol spritz: aperol, club soda, espumante brut e 

laranja bahia

• Fitzgerald:  gin langleys first, açúcar, limão, 
angostura e twist de limão siciliano

• Caipirinha: limão tahiti e escolha entre 
cachaça, vodka ou saque

• Old fashioned: jack daniel's old no 7, açúcar, 
angostura e twist de laranja

Gin & tonic
• G&t clássico: gin langleys first, limão siciliano, 

zimbro e água tônica
• Gin tropical: gin langleys first, laranja bahia e 

red bull tropical
• Gin melancita: gin langleys first, limão 

siciliano, hortelã e red bull melancia

Escolher 03 opções



Incluído no Orçamento
LOCAÇÃO DE ESPAÇO 
EXCLUSIVO 19h às 23h
•Segurança patrimonial
•Brigadista 
•Profissional manutenção
•Recepcionista 
•Profissionais de limpeza
•Técnico de som/luz

EQUIPAMENTOS
• Microfone e sonorização
• Rider DJ e cantora

COMUNICAÇÃO 
VISUAL
• Backdrop de fotos
• Arte para KV
• Design de convite e 
save the date

GASTRONOMIA & BEBIDAS 
• Jantar Volante
• Soft Drinks

EQUIPE SABIAR
• Designer de 
Experiência 
• Head de Produção 
Executiva
• Rádios de 
comunicação
• Social Media Sabiar
• Cortesia Fotógrafo

ENTRETENIMENTO
• DJ
• Cantora para 
performance surpresa
• Casino Royale com 
mesas e crupiês

BEBIDAS ALCOÓLICAS
• 03 Drinks a escolher
• Cerveja long neck

OPCIONAL
• Espumante
• Vinho tinto e branco – 
a consultar carta de 
vinhos do local
• Vallet com 
manobrista
• PhotoBooth 
• Spin 360°



Investimento
Orçamento de 01 evento para o 05/12 para 90 pessoas

R$ 98.790,40
+impostos (15% sob o valor final da NF-e ou taxa Paypal de 6%)



O PODER DE ENCANTAR COM 
EXPERIÊNCIAS



10 ANOS DE 

EXPERIÊNICIAS
INUSITADAS



INUSITADO
1.Não é usual 2.É fora do comum

3. Não se encontra
facilmente

4. Não acontece de 
forma frequente

5. Difere-se do 
esperado

6. Se opõe ao que 
se imagina

7.Surpreende



“

@ C O L E T I V O S A B I A R

O NOSSO FOCO É
NO ENCANTAMENTO
E NA EMOÇÃO DAS

PESSOAS “



QUEM JÁ FEZ



COMO EMOCIONAR
PESSOAS?



GIFTS
ESPECIAIS

CONTEÚDO
CRIATIVO

EVENTOS



VAMOS
PENSAR JUNTOS?
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