
 
 

O COLETIVO SABIAR é uma agência especializada na criação de experiências e eventos 

inusitados com produção do começo ao fim. 

Atuando há mais de seis anos no mercado, já atendeu mais de 60 empresas em destaque em 

suas áreas como bancos, seguradoras, farmacêuticas, varejo, marcas de luxo, construtoras, 

aplicativos de internet, shopping centers, operadoras de telefonia móvel e muito mais.  

Criamos situações de encantamento, valorizando o briefing desenvolvido, garantindo as 

expectativas de uma forma eficiente e usando da melhor maneira os recursos disponíveis.  

O conceito de coletivo traz uma nova abordagem de trabalho, onde atendimento e produção 

andam juntos através de parcerias colaborativas, substituindo o modelo tradicional engessado 

e inflado. 

É com satisfação que enviamos sua proposta, para atender da melhor forma suas 

expectativas! 

Animados desde já, agradecemos a oportunidade e confiança. 

Conte conosco. 

Eliza Specian 

Gerente Comercial 
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Sabiar Lazer e Turismo Criativo Ltda.    10 de Novembro de 2021 

CNPJ 13.733.586/0001-45 

Email: corporativo@sabiar.com 

Site: www.sabiar.com 
 

PROPOSTA COMERCIAL ENCONTRO FINAL DE ANO - V2  
 
Empresa: Vumi 

Contratante: Vinicius Guimaraes Carolino 

Evento: Encontro Final de Ano 

Local: Casinha Retrô em Moema 

Número de pessoas: 60 convidados 

Data: 16/Dezembro/2021  

Horário: das 19:00 as 23:00 

 

RESUMO DOS SERVIÇOS OFERECIDOS 

 
Criação, Assessoria, Planejamento e Execução 

• Análise do perfil do CONTRATANTE (comunicação / estilo) 

• Análise do público-alvo (interesses, preferências, fatores de entusiasmo) 

• Criação do conceito do evento (nome, perfil, tema, cenografia, decoração) 

• Seleção dos fornecedores parceiros dentro do perfil de público estabelecido 

• Visitas técnicas para finalização de orçamentos 

• Curadoria, negociação e contratação de todos os fornecedores envolvidos 

• Coordenação logística do Evento (montagem, desmontagem) 

• Acompanhamento do evento integralmente com produtores próprios (controle 

de convidados, roteiro, layout e todas as entregas de parceiros, como buffet, bar, 

banda etc) 
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1. Formatos Proprietários 

O evento sugerido é exclusivo de criação e propriedade intelectual do COLETIVO  SABIAR, 

estando a CONTRATANTE e todos os parceiros incluídos nas experiências cientes de tal 

condição e sujeitos à penalidades do âmbito de crime de propriedade intelectual e/ou plágio.  
 

2. Condições de Pagamento 

Transferência Bancária:  

60% de sinal para reserva da data | 40% até 7 dias antes do evento 

Sabiar Lazer e Turismo Criativo Ltda.  

CNPJ 13.733.586/0001-45 

Banco do Brasil - Ag 2807-x CC 49146-2 

 

3. Cancelamentos 

Cancelamentos ficam sujeitos à multa de 50% do valor total da proposta.  

Cancelamento com menos de 15 dias para o evento fica sujeito a multa de 100% do valor 

total do respectivo evento, de acordo com o contrato de cada fornecedor parceiro.  
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EVENTO SUGERIDO – ENCONTRO FINAL DE ANO 

 

 
INCLUÍDO NA PROPOSTA COLETIVO SABIAR: 

1. Espaço e Necessidades 

 

1.1. Contratação de Espaço Exclusivo 

CASINHA: Rua Elias Fausto, 77 - Moema, São Paulo – SP 
 
A “casinha” como é conhecida, fica em Moema e é encantadora. 
Os convidados serão recebidos no primeiro andar com canapés e drinks e depois 
seguirão para o andar de cima onde terá início um jantar descontraído com o cardápio 
elaborado pela Chef Larissa Queiroz. 
A gastronomia saborosa, unida a decoração com luzes indiretas, mesas bistrôs e um 
serviço atencioso completam a atmosfera do encontro.  
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Incluído: 

» Montagem  
» Mobiliário  
» 1 coordenador responsável da casa  
» 1 segurança patrimonial  
» 1 apoio para banheiros  
» 1 Hostess  
» Decoração 
» Gerador  
» Cobertura  
» DJ 
» Valet  

 

2. Decoração 
 

Com luzes indiretas, mobiliário descrito abaixo, mesas bistrôs e arranjos para as mesas 

bistrôs.  
 
- Primeiro andar: 
01 mesa redonda com 06 cadeiras de designer brasileiro  
01 mesa retangular retrô com 6 cadeiras medalhão 
02 mesas quadradas com 02 cadeiras retrô em cada 
01 carrinho antigo de chá/café  
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- Segundo andar:  
01 sofá Mole, do designer Sérgio Rodrigues 03 tapetes antigos grandes 
01 tapete antigo pequeno 
01 tapete antigo médio  
01 mesa retrô para doces 
02 composições de mesa de centro 
04 cadeiras retrô de cinema 
01 namoradeira 
02 bancos de tecido 
02 poltronas de tecido 
03 mesinhas laterais 
03 bancos de madeira (área externa) 02 cadeiras de madeira (área externa) 01 mesa rústica de 
apoio (área externa)  
 
 

3. Gastronomia e Bebidas 
 

Contratação A&B para 60 pessoas 

Coquetel Volante (7 opções entre frios e quentes): 
 
Frios  
Lichia recheada com creme de gorgonzola e nozes 
Tartar de atum com maionese de avocado em cambraia de tapioca 
Verrine de mini vegetais da época com aiolli 
Mini bruschettas clássicas 
Mini steak tartar com corn flakes 
Shot de Gazpacho 
Mini tacos de ceviche de peixe branco 
Pirulito de chévre recheado com uva verde e pistache  
 
Quentes  
Polentinha frita com dip de cogumelos 
Creme de ervilha no copinho com chantilly de burrata e pó de bacon 
Dadinho de tapioca com geleia de pimenta artisanal 
Mil folhas de mandioca com rabada desfiada e poivre de aroeira 
Croquete de costela assada em baixa temperatura com Dijon 
Mini Baked potato com bacon e cream cheese 
Mini kaftas com coalhada seca e hortelã 
Tortilha de porco ao barbecue oriental com coleslaw 
Guioza de pupunha com molho de queijo Canastra e salsa fria de tomate  
Copinho de creme de abóbora com especiarias 
Copinho de creme de cenoura com coalhada seca temperada e chips de cenoura  
Cappuccino de cogumelos trufado 
Polenta mole com ragu de linguiça  
Polenta mole com gorgonzola 
Coxinha de frango com catupiry 
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Jantar Volante: 
 
Entrada (escolha 01 opcão)  
Latinha de salada de bacalhau com feijão manteiguinha 
Vasinho de salada refrescante com peras, chips de Parma, gorgonzola e nozes com mostarda e 
mel  
Vasinho de salada verde com chévre, figo e reducão de balsamico 
Copinho de salada grega tradicional 
Mini burrata artesanal sobre rúcula selvagem, pesto e tomatinhos marinados  
 
Pratos principais (escolha 02 opcões)  
Risotto de linguiça Blumenau flambada na cachaça 
Risotto de pupunha, lascas de robalo, crosta de castanhas e molho beurre cítrico 
Risotto de beterraba com coalhada, nozes, zest de limão siciliano e brotos de beterraba 
Risotto de alcachofras na brasa 
Risotto de aspargos e parmeggiano 
Ravioli de mozzarella di búfala ao pomodoro 
Tortelli de Zucca ao molho de manteiga e sálvia 
Tortellini de ricota ao molho de queijo, zest de limão e tomate assado com tomilho 
Raviolone de batata doce com ragu de costela 
Gnocchi de banana da terra c/ crispies de banana, molho manteiga e sálvia e castanha do Pará 
ralada  
Ravioli de meia cura, molho de parmegianno, tomates salteados e azeite trufado 
Picadinho de mignon com tartar de banana e farofa de migalhas  
Boeuf Bourguignone com espuma de batatas  
Cubos de mignon ao poivre com musseline de batatas 
Paçoca de carne seca artesanal com baião de dois 
Bobózinho de camarão com arroz de coco e farofinha de dendê 
Salmão mi-cuit com pure� de mandioquinha e salsa de frutas vermelhas  
 
Doces (escolher 2 opções) * servidos em porções individuais  
Panna cotta com salsa de frutas vermelhas  
Mousse de dois chocolates 
Verrine de coco, abacaxi e rum  
Brigadeiros gourmet de colher  
Mousse de maracujá com coulis de framboesa  
Tiramissú 
Banana, creme patissiére e merengue italiano  
Cheesecake tradicional reconstruída 
Cheesecake Romeu e Julieta reconstruída 
Creme de amêndoas com menta e caviar de chocolate  
 
Bebidas: 
- Suco de abacaxi com capim santo  
- Refrigerantes normais e zero  
- Água mineral com e sem gás 
- Chá gelado ao vinagre de framboesa 
- Cerveja 
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Bar de Drinks.  
Negroni – gin, vermute artesanal e Campari 
Aperol Spritz – espumante, Aperol, água com gás e laranja  
Moscow Mule – o drink do momento! À base de vodka, limão e espuma de gengibre  
Qosmic - drink assinatura, com gin, tônica, suco de limão e shrub de morango 
GT – gin, tônica e alguns temperos pra infusionar na hora  
 
 

» Todo material incluso para atendimento do evento: taças, pratos, talheres louças e 

material para preparo e serviço. 

 

4. Artístico 
Contratação de DJ  

» Apresentação de até 05 horas 

 

5. COVID 

Para que todos possam curtir a festa sem preocupações, iremos solicitar a 

apresentação da carteirinha de vacinação comprovando as duas doses da vacina. 

ORÇAMENTO FINAL INCLUINDO TODOS OS ITENS ACIMA 

Investimento total: R$ 43.592,92 + Impostos NF (15%) 

 
COLETIVO SABIAR 

AJUDANDO VOCÊ A SAIR DA MESMICE COM EXPERIÊNCIAS QUE 
VIRAM HISTÓRIAS PARA CONTAR! 

Prepare-se para viver uma forma diferente de se fazer evento.  


